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ZUBEREITUNG ZUTATEN

1. Die Auberginen in ca. 1 cm dicke Scheiben schneiden, mit etwas » 2 Auberginen (ca. 420 g)
Olivendl einpinseln und anschlieBend mit Salz, Pfeffer und italie- « 150 g gehackte Tomaten
nischen Krautern wiirzen. (aus der Dose)

2. Bei 180°C Ober- und Unterhitze fiir 25 Minuten in den Ofen « 1/2 Knoblauchzehe
geben.

* 150 g Mozzarella 8,5 % Fett
3. Inder Zwischenzeit den Knoblauch schalen und in Wiirfel

schneiden. Die Gemiisebriihe in eine erhitzte Pfanne geben und
den Knoblauch 1 Minute diinsten. Tomaten, italienische Krauter

= 15 ml Gemiusebriihe
» 1EL Basilikum, gehackt
« Salz / Pfeffer

« |talienische Krauter

sowie Oregano hinzugeben und 2 Minuten kdécheln lassen.

4. Den Mozzarella in Scheiben schneiden, die Auberginenscheiben
mit der TomatensoRe bestreichen und mit dem Mozzarella und = Oregano
Basilikum belegen. Dann nochmals 5 Minuten im Ofen (iberba-

cken.

5. Die Pizzen anrichten und servieren.
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Nahrwerte p. P. Verantworthich fiir den Inhalt: happyfigur Vertriebs GmbH, Am Glockenturm 8, 63814 Mainaschaff



